11Y 12 DE MAYO FUNDACION MEDITERRANEO

CAULA DE CULTURA)
AU. DEL DOCTOR GADEA, 1. ALICANTE

CONGRESO

‘LA FUERZA DE LO QUE SOMOS

WWW.asociacionmeg.com
@mujeresengastronomia



DOMINGO 11 DE MAYO DE 2025

APERTURA DE PUERTAS Y REGISTRO DE ASISTENTES
PIENVENIDA DE LA MANO DE MARTA JOSE SAN ROMAN, PRESIDENTA DE MEG
PANEL 1- DEL EGO AL EQUIPO: LIDERAR LA REVOLUCION GASTRONOMICA

Del liderazgo autoritario a nuevas formas de dirigir equipos con empatia, propdsito y
vision compartida. Este panel explora cémo la gestion emocional y la inclusién estan
redefiniendo el éxito en cocina, sala y direccion empresarial.

Panelistas: Marisol Menéndez (CEO de WITH y Bilakatu), Nicoletta Negrini (CEO
Negrini), Juanjo Madariaga (Director de Relaciones Externas de Mercado de MAHOU)

Moderador: Maria Llamas - Academia de Gastronomia de Madrid y Directora de
Alambique Tienda y Escula de Cocina

MERIENDA & NETWORKING

Organizado por la Delegacién valenciana de MEG

PANEL 2 - EXCELENCIA SIN RECETAS: ¢cQUIEN DECIDE QUE ES ALTA COCINA

¢Siguen siendo validos los criterios de las grandes guias? ;Cémo redefinir la
excelencia en clave de sostenibilidad, rentabilidad y diversidad? Un panel para
repensar el futuro de los reconocimientos y poner el foco en lo que realmente
importa.

Panelistas: Maria Marte (Chef, 2 estrellas Michelin), Melinda Padilla (Sistema de
Calificacion de la Guia Repsol), Amaia Echevarria (Directora del Asia Gardens), Miki
Lépez Rueda (Director de Macarfi en Alicante y Murcia), Maria Diago (Directora de
Guia Sustentable)

Moderadora: Alexandra Sumasi — Periodista gastronémica

COCTEL DE PIENVENIDA: NUEVA COCTELERTA DE IGPs DE RERIDAS
ESPIRITUOSAS TRADICIONALES DE ALICANTE - REINTERPRETACION CON ESTILO

NUEVAS GENERACIONES, LAS REDES SOCIALES COMO RETO DE LA
COMUNICACION GASTRONOMICA

Con Lara Roguez (Chef del Restaurante Abarike), Maria Lo (Chef e influencer,
ganadora de MasterChef) y Rocio Rigquelme (Asesora, Cocinera y Fundadora de
Adelante Gastrondmica)

Ubicacioén: Cielo de Alicante, Restaurante Monastrell

Presenta: Cristina Tierno - CEO de Efecto Directo

CENA DE GALA - TERRITORIOS CON SABOR

Una celebracion de la cocina de autor liderada por mujeres referentes de distintos
territorios que reivindican el producto, la identidad y la excelencia desde multiples
visiones del presente.

Ubicacién: El Claustro y El Mirador, Restaurante Monastrell

Cocineras invitadas junto a Maria José San Roman: Maria Marte, Celia Jiménez,
Cristina Figueira, Lara Roguez y Maria José San Roman

Sumiller: Nuria Espafa



LUNES 12 DE MAYO DE 2025

RECEPCION DE ASISTENTES

PALABRAS DE APERTURA DIA 2: RESUMEN 14 JORNADA Y PRELUDIO DE LA 24

Con Maria José San Roman (Presidenta de MEG y CEO del Grupo Maria José San
Roman) Y Tony Pérez Marcos (Fundador de Alma Marina)

PANEL 3 - ALICANTE, CAPITAL DEL SAPOR: GASTRONOMIA COMO MOTOR
DE FUTURO

La Capital Espafola de la Gastronomia 2025 como plataforma para repensar el
turismo desde la sostenibilidad, el producto local y la experiencia cultural auténtica.

Panelistas: Ana Poquet (Concejala de Turismo de Alicante), Beatriz Rocamora Montiel
(Directora de la Denominacién de Origen Protegida “Uva Embolsada del Vinalopd"),
Maria José San Roman (Chef / CEO / Embajadora de Alicante y de la Dieta
Mediterranea), Angeles Ruiz (Escritora y periodista gastronémica, Universidad de
Alicante) y José Escobar (presidente del C.R. de las IGPs de Bebidas Espirituosas
Tradicionales de Alicante)

Moderadora: Maje Martinez - Directora de contenidos de Feria Gastrondmica
(Valencia) y Alicante Gastrondmica

CAFE NETWORKING

PANEL 4 - SABORES CON IDENTIDAD:
DIVERSIDAD REGIONAL COMO PATRIMONIO GASTRONOMICO

Un viaje por la diversidad culinaria de Espafa: tradiciones que siguen vivas,
productos con alma y territorios que encuentran en la gastronomia su mejor
embajadora.

Panelistas: José Miguel Herrero (Director General de Industria Alimentaria),
Federico Moncunill  (Secretario General de la Asociacion Espafiola de
Denominaciones de Origen), Maria Antonia Aguilar Rider (Delegada de
Turismo, Igualdad y Deporte del Ayuntamiento de Cérdoba) y Esther Herranz
(Eurodiputada, Vicepresidenta Primera de la Comision del Medio Ambiente y
Co-Presidenta del Intergrupo Vino)

Moderadora: Marina Vega Obregdn - Periodista y Divulgadora Gastrondmica

ESTRENO DE "CATA SONORA DEL VINO*

Compuesto e interpretado por Luis lvars y Julio Sanz

ENTREGA DE PREMIOS MEG 2025

COMIDA INFORMAL - GASTRONOMIA EN MOVIMIENTO

Almuerzo tipo cdéctel pensado para generar conexiones entre asistentes
organizado por el Ayuntamiento de Alicante y con la participacion de otras
instituciones.



PANEL 5 - MUJERES CON RATZ: LIDERAZGO Y FUTURO EN LA GASTRONOMIA

De la tierra al plato, del anonimato al protagonismo. Las mujeres estan

transformando la gastronomia en todos sus frentes: produccién, innovacion,
sostenibilidad y excelencia.

Panelistas: Carolina Alvarez (Jefa de cocina de Quique Dacosta), Esperanca
Cano (Chefy Responsable del Restaurante El Xato), Rocio Marquez (Productora
ecolégica y endloga (Vinavin)), Oscar Caballero (Periodista e historiador

gastronémico (libro Chefas)) y Carmen Gonzalez Llanos (Directora del grupo
Bulbiza)

Moderadora: Victoria Ferra - Periodista e Informacion TV

NETWORKING + CLAUSURA DEL CONGRESO: UN ESPACIO
ARIERTO PARA RECOGER APRENDIZAJES, CELEPRAR VISIONES
COMPARTIDAS Y PROYECTAR EL FUTURO.

Con Maria Jiménez Latorre (Vicepresidenta de Mujeres en Gastronomia,

Comunicadora y Profesora de Cocina) y Marisol Baixauli Borja (Founder & CEO
Del Origen al Propdsito)

Modera: Concha Galan

*Este programa estd sujeto a cambios
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